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Konformitätserklärung zur Verordnung jfm electronic gmbh
(EG) Nr. 1935/2004 über Materialien und Gegen­
stände, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln 'fm-straße 1
. _  ’ . 88069 Tettnang
in Berührung zu kommen E-Mail: into@ifm.com

Internet: www.ifm.com

Hiermit bestätigt die ifm electronic gmbh für die im folgenden aufgeführten Geräte

Induktive Sensoren IxTxxx in Ganzmetallausführung oder mit Sensorspitze aus PEEK

Die Konformität mit

• der Rahmen-Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27. Oktober 2004 über Materialien und 
Gegenstände, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berührung zu kommen.

® der Verordnung (EG) Nr. 2023/2006 vom 22. Dezember 2006 über gute Herstellpraxis für Materialien 
und Gegenstände, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berührung zu kommen (GMP).

Die mit Lebensmittel in Kontakt stehenden Oberflächen und Materialien bestehen aus Edelstahl 316
L (1.4404 /1.4435) und / oder einem der folgenden Grundstoffe:

• Elastomer (EPDM)
• Kunststoff (PEEK-Sensorspitze)

Die Konformität wird sichergestellt durch:

• die Lieferantenbescheinigungen der Grundstoffhersteller
• die Lieferantenbescheinigungen der Halbzeug- und Komponentenlieferanten
• die Analysen unabhängiger Prüfinstitute

Die Konformitätserklärung gilt unter Zugrundelegung folgender Voraussetzungen:

• Der bestimmungsgemäße Gebrauch dieser Sensoren beruht auf der Detektion von Metall im 
Erfassungsbereich zur Steuerung von Anlagen und Maschinen.

• Beim bestimmungsgemäßen Gebrauch ist die Benetzung oder das Untertauchen der Geräte in 
Lebensmittel nicht vorgesehen.

• Der Geräteaufbau sowie die Materialwahl erlaubt jedoch unbeabsichtigtes oder unvermeidliches 
kurzzeitiges Untertauchen in alle Arten von Lebensmitteln (fest, flüssig, pastös) sowohl bei 
Raumtemperatur als auch erhitzt auf bis zu 70°C ohne Einbeziehung des Anschlussbereiches.

• Der Nachweis wurde durch einen Migrationstest mit den Testbedingungen 70°C, 2 Stunden und der 
Annahme von 1 kg Füllgut pro Sensor erbracht.
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Edelstahl
Die Edelstähle sind konform nach der DIN 10528 „Lebensmittelhygiene - Anleitung für die Auswahl von 
Werkstoffen für den Kontakt mit Lebensmitteln -  Allgemeine Grundsätze“ Kapitel 6.3.2.1 „... die 
nichtrostenden Stähle erfüllen in sehr hohem Maße die lebensmittelhygienischen Anforderungen der 
Verordnung (EG) 1935/2004, des Lebens- und Futtermittelgesetzbuchs (LFGB) sowie des Absatzes 4 dieser 
Norm“.
Sie haben keinen nachteiligen Einfluss auf die Lebensmittelqualität, z.B. geben sie keine Stoffe in 
unzulässiger oder unerwünschter Weise ab.Die Oberfläche ist inert und führt nicht zu Reaktionen in 
Lebensmitteln, welche die geschmackliche oder sonstige Beschaffenheit verändern würden.

Elastomer (EPDM)
EPDM ist konform nach
- Der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 über Materialien und Gegenstände, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Berührung zu kommen
- Der Bedarfsgegenständeverordnung vom 10. April 1992
- BfR Empfehlung XXI Bedarfsgegenstände auf Basis von Natur- und Synthesekautschuk, Kategorie 4

Elastomere sind von der Verordnung (EU) Nr. 10/2011 vom 14.01.2011 über Materialien und 
Gegenstände, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berührung zu kommen, ausgenommen.
Es wird kein Recyclat verwendet.

FDA Konformitäten (21 CFR 177.2600) und Prüfzeugnisse nach 3A Sanitary Standard optional.

Kunststoff (PEEK)
PEEK ist konform nach den folgenden Verordnungen:
Verordnung (EU) Nr. 10/2011 über Materialien und Gegenstände, die dazu bestimmt sind, mit 
Lebensmitteln in Berührung zu kommen, zuletzt angepasst durch die (EU) Nr. 1282/2011, 1183/2012 
und 202/2014.

PEEK ist konform nach FDA 21 CFR 177.2415 “Poly(aryletherketone) resins”.

Die medienberührenden Kunststoffe der genannten Sensoren sind für den kurzzeitigen Kontakt mit allen 
Arten von Lebensmitteln (trocken, flüssig, pastös) geeignet.

Folgende Kontaktzeiten und Temperaturen wurden getestet:

• Zwei Stunden

« 70°C

Unter Berücksichtigung der oben genannten Bedingungen wurde festgestellt, dass selbst unter Worst Case 
Betrachtung die Globalmigrationswerte der untersuchten Proben unter 60 mg/Stück liegen. Geht man von 
einem worst case Verhältnis von einem Sensor auf 1kg Füllgut aus, so wird der geforderte Grenzwert 
(Verordnung (EU) Nr. 10/2011 der Kommission und deren Änderungen) von 60 mg/kg Füllgut nicht 
überschritten.

Diese Bestätigung gilt für die von unseren Lieferanten nach strengen Qualitätskriterien bereitgestellten 
Werkstoffe. Die Prüfung der Eignung eines oder mehrerer der oben aufgeführten Materialien für den 
vorgesehenen Einsatzzweck obliegt dem Verwender, d.h. die ifm electronic gmbh ist nicht verantwortlich für 
Qualitätsveränderungen des Lebensmittels, die durch Wechselwirkungen mit dem Werkstoff oder Anteilen 
desselben entstehen könnten.

Es liegt somit in der Verantwortung des Anwenders zu entscheiden, ob seine spezifischen Formulierungen 
unter der beabsichtigten Verwendung die anwendbaren Gesetze erfüllen.

Tettnang, 09.02.2016
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Declaration of Conformity concerning the 
Regulation
(EC) No. 1935/2004 on materials and articles 
intended to come into contact with food

ifm electronic gmbh

ifm-Straße 1 
88069 Tettnang 
Email: info@ifm.com 
Internet: www.ifm.com

ifm electronic gmbh hereby confirms for the units listed below

Inductive sensors IxTxxx in full metal design or with sensor tip made of PEEK

Compliance with
• Framework Regulation (EC) No. 1935/2004 of 27 October 2004 on materials and articles intended to 

come into contact with food.
• Regulation (EC) No. 2023/2006 of 22 December 2006 on good manufacturing practice for materials 

and articles intended to come into contact with food (GMP).

The surfaces and materials in contact with food consist of stainless steel 316 L (1.4404 /1.4435)
and/or one of the following basic materials:

• elastomer (EPDM)
• plastics (PEEK sensor tip)

Compliance is ensured by:

• supplier declarations from the basic material manufacturers
• supplier declarations from the suppliers of semi-finished products and components
• analyses by independent testing laboratories

The Declaration of Conformity applies under the following conditions:

• The intended use of these sensors is the detection of metal in the detection zone to control plant and 
machinery.

• With intended use wetting or submersion of the units in food is not provided for.
• The unit design and the material selection permit, however, unintentional or unavoidable short-term 

submersion in all kinds of food (solid, liquid, viscous) both at room temperature and heated up to 
70°C excluding the Connection area.

® This was proven by a migration test with the test conditions 70 °C, 2 hours and the assumption of 1 
kg of food per sensor.

Stainless steel
The stainless steels meet DIN 10528 "Food hygiene - Guideline for the selection of materials used in contact 
with foodstuffs - General principles". According to section 6.3.2.1 the stainless steels meetto a large extent 
the food hygiene requirements of the Regulation (EC) 1935/2004, of the German Food and Animal Feed 
Law as well as of section 4 of this Standard.
They have no adverse influence on the food quality, i.e. they do not release substances in an admissible or 
undesired manner. The surface is inert and does not lead to reactions in food which would change taste or 
other properties.
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Elastomer (EPDM)
EPDM complies with
- Regulation (EC) No. 1935/2004 on materials and articles intended to come into contact with food
- German Commodities Regulation of 10 April 1992
- BfR Recommendation XXI Commodities based on Natural and Synthetic Rubber, Category 4

Elastomers are exempt from the Regulation (EC) No. 10/2011 of 14 January 2011 on materials and 
articles intended to come into contact with food.
No recyclate is used.

FDA compliance (21 CFR 177.2600) and test certificates to 3A Sanitary Standard optional.

Plastics (PEEK)
PEEK complies with the following regulations:
Regulation (EC) No. 10/2011 relating to materials and articles intended to come into contact with food, 
last amended by (EC) No. 1282/2011, 1183/2012 and 202/2014.

PEEK complies with FDA 21 CFR 177.2415 “poiy(aryletherketone) resins”.

The plastic components of the mentioned sensors in contact with the medium are suited for short-term 
contact with all kinds of food (dry, liquid, viscous).

The following contact times and temperatures were tested:

• Two hours

• 70°C

Taking into account the above-mentioned conditions it was found that even with worst-case consideration 
the global migration values of the samples tested are smaller than 60 mg/piece of sensor. Assuming a worst- 
case ration of one sensor and 1 kg food, the requested max. value (Commission Regulation (EC) No.
10/2011 and its amendments) of 60 mg/kg material is notexceeded.

This confirmation applies to the materials provided by our suppliers in accordance with strict quality criteria. 
The user is responsible for testing the suitability of one or several of the materials listed above for the 
intended application, i.e. ifm electronic gmbh is not responsible for changes in quality of the food which may 
be caused by interactions with materials or components of the materials.

Thus the user is responsible for deciding whether his specific phrasings regarding the intended application 
comply with the applicable laws.

Tettnang, 09/02/2016



Declaration de Conformite concernant le 
Reglement
(CE) N° 1935/2004 concernant les materiaux et 
objets
destines ä entrer en contact avec des denrees 
alimentaires

ifm electronic

ifm electronic gmbh

ifm-Straße 1 
88069 Tettnang 
e-mail: info@ifm.com 
Internet: www.ifm.com

Par la presente, ifm electronic gmbh confirme pour les appareils suivants

Detecteurs inductifs IxTxxx tout inox ou avec bout de la sonde en PEEK

La conformite au

• Reglement (CE) N° 1935/2004 d'Octobre 2004 concernant les materiaux et objets destines ä entrer 
en contact avec des denrees alimentaires.

• Reglement (CE) N° 2023/2006 de Decembre 2006 relatif aux bonnes pratiques de fabrication des 
materiaux et objets destines ä entrer en contact avec des denrees alimentaires (GMP).

Les surfaces et materiaux en contact avec les denrees alimentaires sont composes d'acier inox
1.4404 /1.4435 (316L) et / ou l'une des matieres de base suivantes :

« elastomere (EPDM)
• plastique (bout de sonde PEEK)

La conformite est assuree par:

• les declarations des fournisseurs des fabricants de matieres de base
• les declarations des fournisseurs de produits semi-finis et de composants
• les analyses par des organismes certificateurs independants

La Declaration de Conformite s'applique sur la base des conditions suivantes :

• L'utilisation correcte de ces detecteurs se base sur la detection de metal dans la plage de detection 
pour contröler des installations et des machines.

• En cas d'utilisation correcte, le mouillage ou la submersion des appareils dans des denrees 
alimentaires n'est pas prevu.

• La structure de l'appareil et la selection de la matiere permettent cependant une submersion non 
intentionnelle ou inevitable de courte duree dans tous les types d'aliments (solide, liquide, gazeux) ä 
temperature ambiante ainsi que chauffes jusqu'ä 70°C en excluant la zone de raccordement.

e Un test de migration fait dans des conditions de test de 70°C, 2 heures en assumant des denrees 
alimentaires de 1 kg par detecteur sert comme epreuve.
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L'inox
Les aciers inox sont conformes ä DIN 10528 "Hygiene alimentaire - Guide pour la selection des materiaux 
utilises en contact avec les aliments - Principes generaux". Selon paragraphe 6.3.2.1, les aciers inox 
satisfont d'un tres haut degre aux exigences en matiere d'hygiene des denrees alimentaires du Reglement 
(CE) N° 1935/2004, de la loi allemande sur les denrees alimentaires et les aliments pour animaux ainsi que 
du paragraphe 4 de cette norme.
Ils n'ont pas d'influence defavorable sur la qualite des denrees alimentaires, par exemple ils ne degagent 
pas de substances de maniere inadmissible ou non desiree. La surface est inerte et n'aboutit pas ä des 
reactions dans des denrees alimentaires qui changent le goüt ou d'autres proprietes.

Elastomere (EPDM)
EPDM est conforme selon
- le Reglement (CE) N° 1935/2004 concernant les materiaux et objets destines ä entrer en contact avec 
des denrees alimentaires
- Le regiement sur les produits de premiere necessite du 10 avril 1992
- Les recommandations du BfR (Institut federal pour l'evaluation des risques) XXI concernant les 
produits de premiere necessite en caoutchouc naturel et synthetique, categorie 4

Les elastomeres sont exclus du Reglement (UE) N° 10/2011 du 14 janvier 2011 concernant les 
materiaux et objets destines ä entrer en contact avec des denrees alimentaires.
Aucun recyclate n'est utilise.

Conformites FDA (21 CFR 177.2600) et certificats de test 3A Sanitary Standard en Option.

Plastique (PEEK)
PEEK est conforme aux reglements suivants :
Reglement (UE) N° 10/2011 concernant les materiaux et objets en matieres plastiques destines ä entrer 
en contact avec des denrees alimentaires, modifie en dernier Neu par (CE) N° 1282/2011, 1183/2012 et 
202/2014.

PEEK est conforme selon FDA 21 CFR 177.2415 "Poly(aryletherketone) resins" (resins 
poly(arylethercetones).

Les composants en plastique des detecteurs mentionnes ci-dessus sont appropries pour un contact 
bref avec tous types de denrees alimentaires (seches, liquides, visqueuses).

Les temps de contact et temperatures suivants ont ete teste :

® Deux heures

• 70°C

Prenant en compte les conditions ci-dessus, on a constate que meme dans les considerations les pire des 
cas les valeurs globaux de migrations des echantillons se trouvent au-dessous de 60 mg / detecteur. 
Assumant un rapport le pire des cas d'un detecteur sur 1 kg de denrees alimentaires, la valeur limite 
demandee (Reglement de la Commission (CE) N° 10/2011 et ses modifications) de 60 mg / kg de denrees 
alimentaires n'est pas depassee.

Cette confirmation s'applique aux matieres fournies par nos fournisseurs selon des criteres stricts de 
qualite. II est la responsabilite de l'utilisateur de verifier le caractere approprie d'une ou plusieurs matieres 
indiquees ci-dessus pour l'application concernee, c’est-ä-dire, ifm electronic gmbh n'est pas responsable 
des changements de qualite d'une denree alimentaire qui pourraient se produire dus aux interactions avec 
des matieres ou des parts de ces matieres.

II est donc la responsabilite de l'utilisateur de decider si ses formulations specifiques et l'utilisation prevue 
satisfont aux lois applicables.

Tettnanq, le 09 fevrier 2016


